
 

 

Cré éz avéc fiérté  gra cé a  l’analysé rapidé dé la bié ré ét du mou t. 

 

BéérFoss™ FT Go ést uné solution compé titivé qui fournit dés donné és dé tést 

clé s pour un contro lé qualité  plus éfficacé dé l’énsémblé du procéssus dé 
brassagé. Il ést facilé a  utilisér ét fournit dés ré sultats én 3,5 minutés. 

 

Des données fiables pour le contrôle qualité du processus de brassage 
Attéignéz ét mainténéz uné production homogé né, optimiséz lé réndémént, 

é vitéz lés érréurs cou téusés ét assuréz-vous dé réspéctér lés éxigéncés 
ré gléméntairés sur tous lés lots, gra cé a  un flux continu dé donné és fiablés. 

Uné pétité unité  robusté conçué pour l’énvironnémént brassicolé, associé é a  
dés diagnostics d’auto-mainténancé ét a  uné assistancé én ligné, garantit lé 

bon fonctionnémént dé tous lés é quipéménts. 

La création de votre prochain succès commercial est rapide, facile et 
sereine  
Lé programmé intuitif a  é cran tactilé pérmét a  tous dé ré alisér dés mésurés 

fiablés dé s lé prémiér jour. Lés ré sultats dé tous lés paramé trés sont fournis 

simultané mént, sans qu’il soit né céssairé dé dé gazér ou dé filtrér lé mou t 
(filtré dans lé ré cipiént d’é chantillonnagé). La mésuré du pH né né céssité pas 

aucun é talonnagé. La traçabilité  dé donné és té lé chargéablés offré un 
énvironnémént dé prisé dé dé cision idé al.  

Obtenez le meilleur rapport qualité-prix avec la technologie FOSS 
La téchnologié IRTF hauté qualité  dé FOSS ét lés sérvicés numé riqués 

garantissént dés pérformancés durablés, én touté sé ré nité . Lés ré actifs, lés 
consommablés ét la mainténancé abordablés, ainsi qué lé pH-mé tré inté gré  

garantissént dé faiblés cou ts dé fonctionnémént ét facilitént votré routiné 
quotidiénné.  

 

Types d’échantillons 

Mou t, férméntation ét bié ré. 

Nouvéau : Hard Séltzér 

Paramètres 

Alcool, SG, dénsité , pH, RDF, caloriés ét 

éxtraits.  

Technologie 

Téchnologié IRTF  

Comment commencer ? 

Vé rifiéz l’accé s a  uné aliméntation é léctriqué 

ét a  Intérnét. 

Suivéz lé guidé d’auto-installation simplé 

d’utilisation. 

Obténéz dé l’aidé via l’assistancé a  distancé. 



Applications 

Composants 

 Plages de mesure par type de produit  

Unités Moût  Fermentation Bière Commentaires 

Alcool Vol én % S/O 0 - 20 0 - 20   

Dénsité  rélativé  Aucuné 1,03 - 1,14 1,003 - 1,14 1,003 - 1,14 
A  20 °C Calculé é 

Dénsité  g/ml 1,03 - 1,14 1,003 - 1,14 1,003 - 1,14 A  20 °C 

Extrait ré él  °Plato S/O 0 - 32 0 - 20  

Extrait apparént °Plato 8 - 32 0 - 32 0 - 12 Calculé   

Extrait primitif °Plato S/O 0 - 32 6 - 32 Calculé  

Dégré  ré él dé férméntation % S/O 0 - 100 0 - 100 Calculé  

pH Aucuné 4,5 - 5,5 3,0 - 5,0 3,0 - 5,0   

Caloriés Kcal/100 g N/A N/A 20 - 134 Calculé  

Spé cifications téchniqués 

Duré é dé l’analysé Moins dé 3,5 minutés 

Nivéau dé bruit < 70 dB (A) 

Échantillonnage  

Volumé dé l’é chantillon 6 -10 ml 

Pré paration dés 

é chantillons 

Mou t ét férméntation : Filtration* 

Bié ré : Aucun (pas dé dé gazagé réquis) 

Témpé raturé dé 

l’é chantillon 

15 - 25 °C 

Maintenance  

Néttoyagé Automatiqué ét programmablé 

Analysé Automatiqué, inté gré é. Option d’auto-diagnostic 

*Utilisez le dispositif de filtration BeerFoss™ FT Go. Fourni avec l’achat de BeerFoss™ FT Go. 

Spé cifications d’installation 

Aliméntation é léctriqué 100-240 VCA 50-60 Hz 

Consommation é léctriqué 60 VA (12 V, 5 A) 

Témpé raturé ambianté 15-25 °C 

Humidité  ambianté HR < 80 % 

Concéntration ambianté dé  

CO2 
< 2 000 ppm 

Poids 11 kg (sans liquidés/liquidés purgé s) 

Diménsions (H x L x P) 285 x 345 x 280 mm 

Environnémént 
Pour dés pérformancés optimalés, disposéz l’instrumént sur uné surfacé stablé, a  

l’é cart dé vibrations continués ét éxcéssivés 
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